Fazenda Sao Mlvestre
Brasilien

Fazenda Sao Silvestre drivs av broderna Ismael och Eduardo Andrade sedan
1991. Garden ligger 1 Cerrado Minerio i norra Minas Gerais. Gérden stér pa
mineralrik vulkanisk jord och man odlar frimst Gul Icata, Gul Bourbon och
Tipica. Efter skord processas kaffet med Pulped Natural-metoden varefter
baren torkas pé patios i1 solen. Kaffet ar fylligt och sott med toner av nougat
och sesam.

Arabicatyp: Gul Icata, Gul Bourbon och Tipica

Vixthojd: 1250 moh
Skord: maj
Prosessmetod: Pulped Natural

Smakprofil: Fylligt, 1ag syra, toner av sesam och sot nougat, krimig
munkénsla

Bryggtips: Passar alla bryggmetoder
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